TABELLA -9

Limiti di contaminazione microbica per:

VERDURE FRESCHE LAVATE

Riferimenti: IFST - Microbiological Criteria for Foods (1999)
. Microorganismi |Coliformi|Streptococchi |Staphilococcus Mlcroorganlsml Salmonella L'Ste”? Lieviti e muffe
Alimento aerobi /ar Jar tecali /ar aureus /ar anaerobi solfito 125 ar Monocitogenes /ar
9 9 9 9 riduttori /gr 9 /gr 9

Insalata verde, carote
grattugiate, pomodori, 4 144 550 | 2,000 1,000 100 10| assente assente
sedano, finocchi,
prezzemolo, ecc.




